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Gefeliciteerd met jullie verloving! Op zoek naar een 
bijzondere trouwlocatie waar sfeer, natuur en gastvrijheid 
samenkomen? 

De Vresselse Hut, gelegen in het hart van de Brabantse 
bossen, biedt een betoverend decor voor jullie grote dag. 

Of jullie nu dromen van een intieme ceremonie in het 
groen, een sprankelend feest met al jullie dierbaren of een 
romantisch diner onder de sterren – bij ons wordt elke wens 
met liefde en zorg werkelijkheid. Laat je omringen door rust, 
warmte en persoonlijke aandacht. 

Bij de Vresselse Hut zorgen we ervoor dat jullie dag niet 
alleen onvergetelijk, maar ook écht van jullie wordt.

VIER DE MOOISTE DAG 
VAN JULLIE LEVEN BIJ 
DE VRESSELSE HUT



3

De Vresselse Hut ligt verscholen in het groen, midden in de 
prachtige Vresselse bossen. 

Omringd door hoge bomen en weidse velden ademt deze 
plek rust en romantiek. In dit landelijke stukje Brabant vind 
je geen haast, geen prikkels, alleen ruimte voor liefde, 
verbinding en beleving. Elk seizoen kleurt het landschap 
anders, maar altijd even sfeervol en betoverend. 

Of jullie nu trouwen in het frisse voorjaarsgroen, onder 
een zomerzon of met herfstbladeren aan jullie voeten - de 
omgeving maakt het moment compleet.

ZEG "JA!" IN EEN BOSRIJKE
LANDELIJKE OMGEVING
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Onze sfeervolle trouwtuin, feest- en dinerzalen bieden alle 
ruimte voor een onvergetelijke gelegenheid. 

Of het nu gaat om een intiem diner of een groots feest, 
wij kunnen gezelschappen van elke grootte verwelkomen. 

Dankzij onze veelzijdige faciliteiten en gastvrije service wordt 
jullie bruiloft een succes.

BIJ DE VRESSELSE HUT MAKEN
WE JULLIE DAG COMPLEET - 
VAN BEGIN TOT EIND

CEREMONIE - RECEPTIE -
DINER - FEESTAVOND
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Bij de Vresselse Hut draait alles om beleving. Dat proef je 
ook terug in ons eten. Alles wat op tafel komt, bereiden we 
met zorg, creativiteit en aandacht in onze eigen keuken. 

Onze chef-kok werkt met verse, eerlijke ingrediënten. 
Elk gerecht is huisgemaakt en met liefde geserveerd. 

Of jullie nu dromen van een intiem diner aan lange tafels, 
shared dining in het groen of een BBQ, wij zorgen ervoor dat 
het klopt tot in de details. 

Hebben jullie specifieke wensen, dieetvoorkeuren of willen 
jullie iets persoonlijks toevoegen aan het menu? 
We denken graag met jullie mee. Alles is bespreekbaar.

MET LIEFDE BEREID IN ONZE
EIGEN KEUKEN
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Na een dag vol liefde, geloften en dierbare momenten is het 
tijd om samen te proosten op jullie geluk. 

Of jullie nu dromen van een intieme ceremonie met een 
select gezelschap of een groots avondfeest met al jullie 
vrienden en familie: wij beschikken over de capaciteit en 
flexibiliteit om elk bruiloftsconcept mogelijk te maken. 

Onze zalen zijn stijlvol in te richten naar jullie wensen en 
voorzien van alle gemakken zoals geluid, verlichting en 
dansvloer. 

Wij zorgen voor een onvergetelijke afsluiting van jullie 
mooiste dag. Laat de glazen klinken en vier de liefde zoals 
alleen jullie dat kunnen.

POP DE CHAMPAGNE, DANS DE
NACHT IN!
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Aankleding van de bruiloften in deze brochure is gedaan door
The Little Things Styling - Renske - 0629826622

Wij nodigen jullie graag uit voor een kopje koffie om de 
details van jullie bruiloft te bespreken.

Bel naar 0499-472870 
of stuur een appje naar 06-36577048.

GRAAG DEZE TROUWLOCATIE 
EENS BEZICHTIGEN?
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Huzarensalade met garnering

Frisse philadelphia salade  
met kip en diverse groenten

Frisse ham/prei salade

Asperges met ham

Diverse soorten makreel

Broodmand met stokbrood, kruidenboter
en diverse mini broodjes

Aardappelsalade 

Vers fruit

Pastasalade

Huisgemaakte tonijnsalade

Witte koolsalade

Meloen met parmaham

BUFFET LANDELIJK Vanaf €25,95* p.p.

D I T  B U F F E T  B E VAT  D E 
V O L G E N D E  WA R M E  G E R E C H T E N :

• Kip in satésaus
• Varkenshaas in champignonroomsaus
• Frietjes 
• witte rijst

*BIJ MINDER DAN 25 PERSONEN EEN TOESLAG VAN €3,50 P.P.

Huisgemaakte tonijnsalade

Aardappelsalade met garnering

Pastasalade	

Diverse vissalades

Verschillende tapenades	

BUFFET DE VRESSELSE HUT Vanaf €27,95* p.p.

DIT BUFFET BEVAT DE 

VOLGENDE WARME GERECHTEN:

•	 Pangasiusfilet in wittewijnsaus 
•	 Varkensreepjes in ketjap saus 
•	 Aardappelgratin 
•	 Varkensmedaillons in stroganoffsaus
•	 Nasi
•	 Frietjes

Huzarensalade met garnering

Salade van tomaat, pesto en mozzarella

Palet van gerookte kip met pesto en oude kaas

Broodmand met stokbrood, kruidenboter 
en diverse mini broodjes  

Kruidenboter

V E R D E R E  O P T I E S :

Haring 	 €2,95 p.p.
Gerookte zalm 	 €2,95 p.p.
Garnalen 	 €3,25 p.p.
2 soorten huisgemaakte soep incl. stokbrood en kruidenboter	 €5,50 p.p.	
Canadese ham met twee warme sauzen naar keuze	 €7,25 p.p.
Omelet Sibérienne met warme kersen en appeltjes	  €6,00 p.p.
Grand Dessert 	 €8,50 p.p.
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Huzarensalade met garnering

Vissalade met gerookte zalm, 
diverse soorten makreel en garnalen

Kaasplateau met diverse soorten kazen

Salade van tomaat, pesto & mozzarella

Kruidenboter

Diverse soorten gevulde wraps

Carpaccioschaal met truffelmayo
rucola en parmezaanse kaas

Meloen met parmaham

Broodmand met stokbrood, kruidenboter 
en diverse mini broodjes  

BUFFET DE NATUURPOORT Vanaf €30,25* p.p.

D I T  B U F F E T  B E VAT  D E 
V O L G E N D E  WA R M E  G E R E C H T E N :

•	 Varkenshaas in portsaus
•	 Roergebakken scampi's met verse wokgroenten
•	 Gebakken ossenhaaspuntjes in teriyakisaus
•	 Kipfilet in satésaus
•	 Aardappelgratin
•	 Gekruide gebakken aardappelwedges
•	 Nasi

V E R D E R E  O P T I E S :

Haring 	 €2,95 p.p.
Gerookte zalm 	 €2,95 p.p.
Garnalen 	 €3,25 p.p.
2 soorten huisgemaakte soep incl. stokbrood en kruidenboter	 €5,50 p.p.	
Canadese ham met twee warme sauzen naar keuze	 €7,25 p.p.
Omelet Sibérienne met warme kersen en appeltjes	  €6,00 p.p.
Grand Dessert 	 €8,50 p.p.

Louisiana coleslaw

Boeren krieltjes salade

Watermeloen salade

Peer granaatappel salade

Burrata salade à la Caprese

BUFFET VRESSELS BOS Vanaf €33,95* p.p.

DIT BUFFET BEVAT DE 
VOLGENDE WARME GERECHTEN:

•	 Gamba's Pil-Pil
•	 Kippendij in Terryaki saus
•	 Frietjes
•	 Sucade in Jachtsaus
•	 Truffelpasta 
•	 Ratatouille in Paprika-Roomsaus
•	 Ossenhaaspuntjes in pepersaus 

Carpaccio schaal met truffelmayo en 
parmezaanse kaas, spekjes en rucola

Broodmand met stokbrood en diverse
mini broodjes

Kruidenboter

Verse aioli
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D A A R N A A S T  B E S TA AT  D E 
B A R B E C U E  U I T:

•	 Huzarensalade met garnering
•	 Aardappelsalade
•	 Gemengde sla met diverse garnering
•	 3 koude sausjes
•	 Satésaus (warm)
•	 Komkommersalade
•	 Tomatensalade
•	 Vers fruit
•	 Schijfjes ananas
•	 Diverse broodsoorten met tapenades

H E T  V L E E S PA K K E T  B E S TA AT  U I T:

Spare ribs

Speklap

Satéstokje

Hamburger

Bieflapje

Kipfilet

Barbecueworstje

Gambaspies

BARBECUE LANDELIJK Vanaf €29,95* p.p.

D A A R N A A S T  B E S TA AT  D E 
B A R B E C U E  U I T:

•	 Huzarensalade met garnering
•	 Aardappelsalade
•	 3 koude sausjes
•	 Satésaus (warm)
•	 Stokbrood met kruidenboter
•	 Komkommersalade
•	 Tomatensalade
•	 Koolsalade
•	 Meloen met druiven
•	 Schijfjes ananas

VERDERE OPTIES:

Frietjes 	 €1,50 p.p.
2 soorten huisgemaakte soep met stokbrood en kruidenboter	 €5,50 p.p.
Vis i.p.v. vlees 	 €6,50 p.p.
Omelet Sibérienne met slagroom en warme kersen	  €6,00 p.p.
Grand Dessert 	 €8,50 p.p.

*BIJ MINDER DAN 25 PERSONEN EEN TOESLAG VAN €3,50 P.P.

Vanaf €32,95* p.p.

Satéstokjes

Hamburgers

Gemarineerde biefstuk

Houthakkerssteak varkensvlees

Houthakkerssteak kip

Gemarineerde kipfilet

Haas op een stok

Gambaspies

BARBECUE DE NATUURPOORT
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Vanaf €40,95* p.p.

D A A R N A A S T  B E S TA AT  D E 
B A R B E C U E  U I T:

•	 Huzarensalade met garnering
•	 Aardappelsalade
•	 3 koude sausjes
•	 Satésaus (warm)
•	 Stokbrood met kruidenboter
•	 Komkommersalade
•	 Tomatensalade
•	 Koolsalade
•	 Meloen met druiven
•	 Stoofpeertjes

Bij ontvangst beginnen we met een 
huisgemaakte glühwein. We starten de 
barbecue met een winterse soep. Daarna 
kunnen de gasten zelf beginnen met grillen.

H E T  V L E E S PA K K E T  B E S TA AT  U I T:

Spare ribs

Speklap

Satéstokje

Hamburger

Bieflapje

Kipfilet

Barbecueworstje

Gambaspies

WINTERBARBECUE

Het nagerecht zal bestaan uit een vanaf 
de barbecue bereide apfelstrudel met 
vanillesaus en bolletjes boeren roomijs.

Vanaf €34,95* p.p.

D A A R N A A S T  B E S TA AT  D E 
B A R B E C U E  U I T:

•	 Huzarensalade met garnering
•	 Gekruide maïskolf met boter
•	 Auberginesalade
•	 Watermeloensalade
•	 Wilde Tomatensalade
•	 Zoetzure komkommer salade
•	 Zoete Aardappelsalade met
	 tomatensalsa, zure room en guacamole
•	 Drie koude sausjes
•	 Vers fruit

Satéstokjes

Hamburgers

Gemarineerde biefstuk

Houthakkerssteak varkensvlees

Houthakkerssteak kip

Gemarineerde kipfilet

Haas op een stok

Gambaspies

BARBECUE DE VRESSELSE HUT

VERDERE OPTIES:

Frietjes 	 €1,50 p.p.
2 soorten huisgemaakte soep met stokbrood en kruidenboter	 €5,50 p.p.
Vis i.p.v. vlees 	 €6,50 p.p.
Omelet Sibérienne met slagroom en warme kersen	  €6,00 p.p.
Grand Dessert 	 €8,50 p.p.
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V O O R G E R E C H T E N

Diverse soorten tapenades 

Verschillende vers gebakken broodsoorten 

Een olijvenmix van groene en zwarte olijven 

Diverse soorten ham en worst 

Verschillende kaassoorten 

Tonijnsalade 

Diverse bruschetta’s

D E S S E R T

Tiramisu 

Weckpotje met chocolademousse 

Bastogneparfait 

Hangop met rode vruchten 

Romanoff aardbeien

Bij het dessert gaan wij uit van 2 gerechtjes per 
persoon. Dit sharing dinner is te bestellen vanaf
20 personen. Aanpassingen kunnen gemaakt 
worden in overleg. Graag ontvangen wij maximaal 
2 weken van te voren eventuele dieetwensen of 
allergieën.

SHARING DINNER 
DE VRESSELSE HUT

Vanaf €41,95* p.p.

H O O F D G E R E C H T E N

Een frisse pastasalade op olijfoliebasis 

Mediterraans gekruide aardappeltjes 

Gehakballetjes in tomatensaus 

Griekse salade 

Zalm lasagne

Kip piri piri 

Ratatouille van verse groenten 

Ossenhaaspuntjes in pepersaus

V O O R G E R E C H T E N

Verschillende versgebakken broodsoorten

Garnalencocktail

Diverse soorten tapenades

Prosciutto, spianata, Franse beenham

Olijvenmix

Bruchetta met geitenkaas, abrikoos en honing

Flammkuchen tartelette 

D E S S E R T

Deconstructed Oreo met bosvruchtenparfait

Limoncellomousse met abrikoos en framboos

Tiramisu

Créme brûlée

Hangop met rode vruchten

Bij het dessert gaan wij uit van 2 gerechtjes per 
persoon. Dit sharing dinner is te bestellen vanaf
20 personen. Aanpassingen kunnen gemaakt 
worden in overleg. Graag ontvangen wij minimaal 
2 weken van tevoren eventuele dieetwensen of 
allergieën.

SHARING DINNER
DE NATUURPOORT

Vanaf €45,95* p.p.

H O O F D G E R E C H T E N

Dorade met courgette en hollandaise

Bospaddenstoelen lasagne

Gehaktballetjes in jachtsaus 

Salade met peer, druif en yoghurtdressing

Linzencurry met zoete aardappel

Krieltjessalade

Kippendij in toscaanse roomsaus
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VANAF €34,95* P.P.

H A P J E S  L A N D E L I J K 	

Partybroodje met brie

Partybroodje met zalm

Partybroodje met roomkaas en ham

Partybroodje met filet americain

H A P J E S  W R A P S 	

Zalmwrap

Kipwrap

Carpacciowrap

Geitenkaaswrap

HAPJES KOUD
€1,60 p.s.

€2,60 p.s.

€2,10 p.s.

H A P J E S  W A R M
Bittergarnituur 	 €1,25 p.s.
Luxe bitterballen	 €1,25 p.s.
Minipizza’s	 €1,65 p.s.
Yakitorispiezen 	 €1,65 p.s.
Gambaspiezen	 €3,25 p.s.
Mini worstenbroodje	 €2,10 p.s.

H A P J E S  U I T G E B R E I D

Stokbroodje met brie

Stokbroodje met zalm

Parmaham roomkaas

Garnalencocktail

Gerookte kipcocktail

Consumpties voor 5 uur	 €59,95 p.p.
(standaard dranken)

2 uur kegelbaanhuur

Landelijk buffet met warm

BUFFETARRANGEMENT 
VANAF 25 PERSONEN

Consumpties voor 5 uur	 €63,95 p.p.
(standaard dranken)

2 uur kegelbaanhuur

Barbecue Landelijk

BARBECUEARRANGEMENT 
VANAF 25 PERSONEN

OVERIGE PRIJZEN

ALL YOU CAN PARTY ARRANGEMENT

5 uur vrij drinken	 €41,50 p.p. 
(standaard dranken)

Zoutjes op tafel 

Mixdrankjes en speciaalbieren + €5.00

4x bittergarnituur gedurende de avond 
+ puntzak friet

DEZE ARRANGEMENTEN ZIJN UIT TE 
BREIDEN MET:

Worstenbroodje 	 €3,25 p.p.
Kroket/frikandel 	 €2,50 p.p. 
Gebakken ei met beleg 	 €3,75 p.p.  
Broodje hamburger 	 €4,10 p.p. 
Prosecco 	 €4,75 p.p.



Wilt u meer informatie aanvragen omtrent onze 
arrangementen & mogelijkheden? 

Neem dan contact met ons op.

D E  V R E S S E L S E  H U T

Vresselseweg 33
5491 PA Sint-Oedenrode

T: 0499 472 870
E: info@devresselsehut.nl


